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1.	 Use one ½ sheet cake and cut 	
	 as shown on diagram.
2.	 Stack cake layers and ice base of 	
	 castle only. Set top portion aside.
3.	 Using a wooden skewer, 	
	 score cake to create brick as shown.
4.	 Ice top tier of castle and repeat 3.
5.	 Place top tier cake flush with backside of castle base.
6.	 Carefully place four DecoSet® castle turret towers and 	
	 pink brick bands at base. Do not place castle turret tops 	
	 until final decorating is complete.
7.	 Using tip #9, pipe White individual lines around base 	
	 and top of castle. 
8.	 Using tip #8, pipe Deep Pink #9141 detail on top of 	
	 individual lines as shown.
9.	 Using tip #47, pipe Violet #9510 door as shown.
10.	Immediately place DecoSet® door DecoPlac®.
11.	Using tip #2, pipe Olive Green #5837 tree stems and vines.
12.	Using tip #3, pipe Neon Green #9640 topiary tree bunches.
13.	Using tip #104, pipe Violet #9510 roses as shown.
14.	Using tip #4, pipe Deep Pink #9141, light and dark Violet 	
	 #9510 flowers on back of castle.
15.	Using tip #4, pipe White flower centers.
16.	Using tip #352, pipe Neon Green #9640 leaves on vines 	
	 and roses.
17.	Place DecoSet® turret tops, picture frame and figurines 	
	 onto cake.
18.	Place warning sticker on outside of cake box. 
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Direcciones para decorar:
1.	 Use un pastel de ½ plancha y córtelo así 	
	 como se muestra en el diagrama. 
2.	 Ponga los pasteles uno encima de otro y esparza la 	
	 crema (betún) sobre el castillo solamente. Deje al lado 	
	 la porción de la parte superior. 
3.	 Usando una brocheta de madera, haga la forma de los 	
	 ladrillos inmediatamente, así como se muestra. 
4.	 Esparza la crema (betún) sobre la porción de la parte 	
	 superior y repita el paso 3. 
5.	 Coloque los pasteles al ras de la pared de atrás de la 	
	 base del castillo.  
6.	 Cuidadosamente coloque las cuatro torres del castillo 	
	 del DecoSet® y las bandas rosadas en la base. No 	
	 coloque la torre superior del castillo hasta completar 	
	 todo el decorado del castillo.   
7.	 Use la punta (dulla) #9 con el color Blanco para hacer 	
	 líneas a lo largo de la base y de la parte superior del castillo. 
8.	 Use la punta (dulla) #8 con el color Rosado Oscuro 	
	 #9141 para hacer los detalles rosados en líneas 	
	 individuales, así como se muestra. 
9.	 Use la punta (dulla) #47 con el color Violeta #9510 	
	 para hacer la puerta, así como se muestra. 
10.	Inmediatamente, coloque la puerta de plástico 	
	 del DecoSet®.  
11.	Use la punta (dulla) #2 con el color Verde Oliva #5837 	
	 para hacer los tallos de árboles y las enredaderas. 
12.	Use la punta (dulla) #3 con el color Verde Neón #9640 	
	 para hacer los ramos del árbol de topiary.
13.	Use la punta (dulla) #104 con el color Violeta #9510 	
	 para hacer las rosas, así como se muestra. 

14.	Use la punta (dulla) #4 con los colores Rosado 	
	 Oscuro #9141, Violeta #9510 Claro y Oscuro para 	
	 hacer las flores en la parte de atrás del castillo. 
15.	Use la punta (dulla) #4 con el color Blanco para 	
	 decorar el centro de las flores. 
16.	Use la punta (dulla) #352 con el color Verde Neón 	
	 #9640 para las hojas de las enredaderas y de las rosas. 
17.	Coloque las partes superiores de las torres, el marco de 	
	 foto y las muñecas del DecoSet® encima del pastel.  
18.	Ponga la pegatina de advertencia en la caja del pastel.
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Turret Assembly Instructions:
•	 Bend top of turret plac to fit Tab 1 into Slot 2 	
	 forming a circle. Bending Tab 2 and 3 backwards, curve 	
	 and insert into cake corners. Insert plastic base around 	
	 bottom of turret and into cake. The taller turrets 	
	 should be placed on the back corners of the cake, 	
	 shorter turrets in front.
•	 Decorate cake as described on Decorating Card.
•	 Put top of turrets in place last.


